MENUPLAN KW45

HOHE
B R n C K E 02. November 2026 — 06. November 2026

MONTAG MENU 1 VEGANES GEMUSECURRY ALLERGENE
Basmatireis + Bambussprossen + Pilze + Meniisalat L
MENU 2 FUSILLI AN RAUCHERLACHS-GEMUSESAUCE ALLERGENE
Junglauch + Menusalat ADGL
MENU3  VORARLBERGER KASSPATZLE ALLERGENE
Rostzwiebel + hausgemachter Kartoffel- Blattsalat AGL
DIENSTAG MENU 1 LANDLE BOWL "KAS & KORN" (BERGKASE & ROLLGERSTE) ALLERGENE
gebratene Egerlinge + Rote Beete- Apfel Gemiise + Vogerlsalat AGL
MENU 2 BIERGESCHNETZELTES VOM LANDLE SCHWEIN ALLERGENE
Risibisi + Menisalat ACGL
GRILLMENU 1/2 LANDLE GRILLHENNELE ALLERGENE
Krauter-Dip + Kartoffelspalten AGL
MITTWOCH MENU 1 UBERBACKENE POLENTA - GEMUSE PIZZA ALLERGENE
Schnittlauch-Dip + Salatgarnitur ACGL
MENU 2 WALDER STEAK VOM LANDLE SCHWEIN ALLERGENE
Potato Wedges + Letschogemiise ACGL
MENU 3 GESCHNETZELTES VOM LANDLE KALB ALLERGENE
Krauterrahmsauce + Teigwaren + Menusalat ACGL
DONNERSTAG MENU 1 GEMUSE-NUDELAUFLAUF (TOMATE & SPINAT) ALLERGENE
Gorgonzolasauce + Blattsalat ACGL
MENU 2 HACKBRATEN (LANDLE BIO RIND & KALB) ALLERGENE
Kartoffelstampf + Erbsen ACGL
MENU 3 BREGENZERWALDER HIRSCHRAGOUT ALLERGENE
Nuss- Spatzle + Blaukraut ACGHL
FREITAG MENU 1 MILCHREIS ALLERGENE
warme Sauerkirschen + Mandel- Brésel mit Zimt ACG
GRILLMENU "HOHE BRUCKE" GRILLTELLER ALLERGENE
Huhn + Landle Schwein + Landle Rind + Pommes frites + Mendisalat ACGL
MENU 3 GEBRATENER SEEHECHT ALLERGENE
Petersilienkartoffeln + Wurzelgemiise ADGL

MENU 1 INKL. SUPPE: EUR 12,90 | MENU 2 INKL. SUPPE: EUR 13,90 | MENU 3 INKL. SUPPE: EUR 15,50 | GRILLMENU INKL. SUPPE: EUR 15,90
SPEZIALMENU ,,BEWUSST GESUND“ — MENUSUPPE + GROSSER SALAT VOM BUFFET INK: BROT: EUR 12,50

LEGENDE DER ALLERGENE

A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse L  Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier und Gefliigel daraus gewonnene Erzeugnisse M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aulRer Fischgelatine) N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

E Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse O Schwefeldioxid und Sulfite

F  Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

und daraus gewonnene Erzeugnisse
Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Gefliigel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT
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GASTRONGOMIE RO ——



