
 

LEGENDE DER ALLERGENE 
A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 
B  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
C  Eier und Geflügel daraus gewonnene Erzeugnisse  M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine) N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  O Schwefeldioxid und Sulfite 
F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse  P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
G  Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)  R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische 
   und daraus gewonnene Erzeugnisse 
Unbeabsichtigte Kreuzkontakte können nicht ausgeschlossen werden. 
Informationen über Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.  
 
HERKUNFTSANGABE 
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflügel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT 
 

KW04 
20. Jänner 2026 – 24. Jänner 2026 

 
 
 
 
DIENSTAG VORSPEISE SÜSSKARTOFFEL- SUPPE MIT INGWER ALLERGENE 
  F 

 MENÜ GEBRATENER REIS/ TOFU/ GEMÜSE/ SPIEGELEI ALLERGENE 
   CFL 

MITTWOCH VORSPEISE HÜHNERSUPPE/ GEMÜSE/ GLASNUDELN ALLERGENE 
  CFL 

 MENÜ "CHOP-SUEY" VOM BIO- RINDFLEISCH / JASMINREIS ALLERGENE  
  CDFN 

DONNERSTAG VORSPEISE ASIA SALAT ALLERGENE 
   FN 

 MENÜ AUBERGINEN- TOMATEN- KICHERERBSEN- EINTOPF/ 
NAANBROT 

ALLERGENE 
   G 

FREITAG VORSPEISE SÜSS- SAUER SUPPE ALLERGENE 
   BCFLO 

 MENÜ KARAMELISIERTER SCHWEINEBAUCH/ 
BAMBUSSPROSSEN/GELB- JASMINREIS 

ALLERGENE 

    DF 

SAMSTAG VORSPEISE ASIA SALAT ALLERGENE 
   FNOP 

 MENÜ RAMEN BOWL/ PILZ/ PAK CHOI ALLERGENE 

    CDFL 

 
 
MENÜPREIS INKLUSIVE VORSPEISE 11,90€ 

 
 
 
 


