KW49

~ Us 02. Dezember 2025 — 06. Dezember 2025
DIENSTAG SUPPE VIETNAMESISCHE SUSS-SAUER SUPPE ALLERGENE
MENU GEMUSECURRY MIT TOFU UND JASMINREIS ALLERGENE

FL
MITTWOCH SUPPE PHILIPPINISCHE SUPPE MIT SCHWEINEFLEISCH ALLERGENE

MENU SCHWEINEBAUCH AUF JAPANISCHE "BULGOGI ART" MIT ALLERGENE

GEMUSE UND EIERNUDELN ACFL
DONNERSTAG SUPPE MIENUDEL-SUPPE ALLERGENE
A
MENU SRI-LANKISCHES LINSENCURRY MIT SPINATREIS UND ALLERGENE
KOKOSNUSS-CHUTNEY H
FREITAG SUPPE MAISSUPPE MIT HAHNCHEN ALLERGENE

MENU SHANGHAI "MABO" SEIDENTOFU MIT RINDERHACKFLEISCH  ALLERGENE

UND JASMINREIS F
SAMSTAG SUPPE KOKOSNUSS-MANGOSUPPE ALLERGENE
H
MENU "MADROUBA" KATAR ART HAHNCHENFLEISCH MIT GEMUSE  ALLERGENE
UND BASMATIREIS FL

LEGENDE DER ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflugel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT
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