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KW35

25. August 2025 - 28. August 2025

MONTAG MENU1  VEGANES GEMUSE- CURRY ALLERGENE
Bambussprossen + Junglauch + Basmatireis + kl. Mentisalat L
MENU2  KASSSPATZLE ALLERGENE
Rostzwiebel + hausgemachter Kartoffel- Blattsalat GL
DIENSTAG MENU1  KICHERERBSEN- GEMUSE EINTOPF ALLERGENE
Naturreis + kl. MenUsalat AGL
MENU2  GEBRATENES LANDLE SCHWEINESTEAK ALLERGENE
Farfalle- Nudeln + Letschogemdise AGL
MITTWOCH MENU1  GRIECHISCHER BAUERNSALAT ALLERGENE
Gurke + Tomate + Paprika + Zwiebel + Oliven + Hirtenk&se + 1 Stlck Brot AGL
MENU2  LASAGNE AL FORNO (LANDLE BIO RIND) ALLERGENE
fruchtige Tomatensauce + kl. Menisalat ACGL
DONNERSTAG MENU1  VOLLWERT- RISOTTO (HIRSE- QUINOA- WEIZEN- BULGUR) ALLERGENE
Gemdlise + Bergkase + kl. MenUsalat AGL
MENU3 ~ STROGANOFF- GESCHNETZELTES VOM LANDLE BIO RIND ALLERGENE
Butterspatzle + Karfiolgemise ACGL

LEGENDE DER ALLERGENE
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Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
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und daraus gewonnene Erzeugnisse

Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflugel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT
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